
DéfiniƟon 
• Prépare et assemble des produits, des plats simples chauds ou froids (sandwichs, salades,  ...) et en 

effectue la vente selon les règles d'hygiène et de sécurité alimentaires et la charte qualité de 
l'établissement.  

• Peut servir les plats à table 

• NeƩoie les locaux 

Accès à l'emploi 
• Ce méƟer est accessible sans diplôme ni expérience professionnelle.  

• Un CAP d'agent polyvalent de restauraƟon peut en faciliter l'accès.  

• Les recrutements peuvent être ouverts sur contrats de travail saisonniers ou de très courte durée (extra). 

Compétences 

Savoir-faire 
 

 
 

Maintenance, RéparaƟon 

Réaliser la plonge 

NeƩoyer une machine, l’évier, 

 NeƩoyer le Club House 

GesƟon des stocks 

RécepƟonner des produits, des maƟères premières, 
vérifier la conformité d'une livraison 

 

 

 



RelaƟon client 

Accueillir, orienter, informer une personne 

Répondre aux aƩentes d'un client 

Réaliser un service en salle 

RemeƩre la commande au client (service à l'assieƩe, ) 

Développement commercial Disposer des produits sur le lieu de vente 

GesƟon administraƟve Procéder à l'encaissement 

OrganisaƟon 

Respecter les règles de Qualité, Hygiène, Sécurité, 
Santé et Environnement (QHSSE) 

Respecter des règles, des consignes, normes et 
procédures opéraƟonnelles 

Savoir-être professionnels 
 

Être à l'écoute, faire preuve d'empathie 

Travailler en équipe 

Faire preuve de rigueur et de précision 

 

Savoirs 
 

Dressage de plats 
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©  Domaines d'experƟse  

Plonge manuelle & machine 

Chaîne du froid 

Normes et procédés 
 
 
 

Modes de conservaƟon des produits alimentaires 

Modes de cuisson des aliments 
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AssociaƟon sporƟve  
 

Horaires 

 

35 heures par semaine 
5 h par jours sur 6 jours  

 

Lieu de travail 
GOLF DE MIMIZAN   
Avenue de Woolsack 

 
Salaire 
Smic en vigueur  

 

 

 

 



 


